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MANTECADORAS
PROFIGEL

TO AND PASTRY MACHINES

PROFIGEL 30-50
PROFIGEL 50-70
PROFIGEL 70-100

MAQUINAS PROFESIONALES
HEAVY DUTY, EASY TO USE
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MANTECADORAS

PROFIGEL

TELME

—_———————————
GELATO AND PASTRY MACHINES

PROFIGEL 30-50, PROFIGEL 50-70,
PROFIGEL 70-100,

son los modelos de la Serie Profesional:

v/ preparan mas cantidad que otras maquinas
con la misma potencia;

v ciclo de control por tiempo

(ﬁ.é\ para obtener la estructura y

J la consistencia ideales del

helado;

{;‘;ﬂ\ v ciclo de control por tempe-

J ratura para mejorar la con-
servacion del helado;

v realizan ciclos de trabajo eficaces y rapidos;

v/ permiten alcanzar un aumento medio del
40% y una considerable cremosidad del he-
lado;

v elaboran helado con estructura estable vy
manipulacion éptima con espatula éptimas.

Dispositivo de distribucion

conforme con las normas aplicables;
asegura, al finalizar el ciclo, una
distribucién rapida y 6ptima del helado,
listo para la venta inmediata.
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GELATO AND PASTRY MACHINES

EXTRAGEL T 50-70
EXTRAGEL T 70-100

MAQUINAS ALTA GAMA




MANTECADORAS
EXTRAGEL T

TELME

GELATO AND PASTRY MACHINES

EXTRAGELT 50-70,
EXTRAGELT 70-100,

son los modelos de Alta Gama para satisfacer a
los clientes mas exigentes:

v pantalla tactil resistiva de b pulgadas en color
(también se puede utilizar con guantes), e una
interfaz intuitiva y facil de usar;

v variador para la variaciéon de velocidad del mo-
tor del mezclador;

v 15 programas predefinidos:

- 6 programas a temperatura para helado tradi-
cional;

- 3 programas “High Overrun”;
- 3 programas “Low Overrun”;
- 1 programa por tiempo;

| | . - 1 programa para granizado de fruta o0 menta;
- 1 programa para granizado de café;

- programas libres en serie.

v cilindros evaporadores exclusivos con 2 circuitos: preparan mas cantidad que
otras maquinas con la misma potencia;

v realizan ciclos de trabajo eficaces y rapidos;

v permiten alcanzar un aumento medio del 40% y una considerable cremosidad
del helado;

v realizan la extraccion eficiente y total del producto;
v elaboran helado con estructura estable y manipulacion 6ptima con espatula;

v revestimientos de acero inoxidable “scotch brite”
que dan brillo y belleza a las maquinas.
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PROFIGEL CARACTERISTICAS COMUNES
PROFESIONALES MANTECADORAS HBF

Amplia superficie
de apoyo (para cubas
y cubetas) con altura
regulable

Mandos de control
faciles y rapidos.

Cilindros evaporadores
exclusivos con 2 circuitos:
preparan mas cantidad

gue otras maquinas con

la misma potencia;

Agitador helicoidal de acero
inoxidable electropulido, con
elementos raspadores moviles
para aprovechar toda la
potencia de los compresores
frigorificos.
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CARACTERISTICAS COMUNES EXTRAGELT
MANTECADORAS HBF ALTA GAMA

Soportes giratorios

para facilitar los desplaza- \ E

mientos de la maquina.

.m-.m s PASTET HACHINES
e

HE 0
EL T 70-10
foﬁm:lalnm FREEZER

Grupo de lavado
(opcional) para asegurar
la maxima higiene.

Tiene varias funciones:
dirigir o dosificar el
chorro, lavar varias
maquinas o0 mezclar agua
caliente y fria.

Pantalla tactil resistiva
de 5 pulgadas en color, una
interfaz intuitiva y facil de usar.
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DATO0OS TECNICOS Y PRESTACIONES

Anch. Prof.
Alt.cm

PROFESIONALES

Mezcla Mezcla Produccion
por ciclo, Kg |por ciclo, min| max. horas, L

Mezcla
por ciclo, L

Corriente Condensa-
cion

PROFIGEL = 51x60x138 12A-4,2 kW aire/agua 3+7 3,58 812 50
30-50 \V400-50-3
PROFIGEL ~ 51x75x152  15A-6,7 kW agua 3:10 3,511 5-12 70
50-70 \V400-50-3
PROFIGEL ~ 51x75x152 21 A-7,5kW agua 4:15 4,5-16 5:12 100
70-100 V400-50-3
EXTRAGEL  51x75x152  15A-6,7 kW agua 3-10 3,511 5:12 70
T 50-70 \V400-50-3
EXTRAGEL  51x75x152 21 A-75kW agua 4:15 4516 5:12 100
T70-100 V400-50-3

Los datos técnicos son solo indicativos. El fabricante se
reserva el derecho a realizar posibles modificaciones.

Elxﬁnssl.rm-wo

JTELME

GELATO AND PASTRY MACHINES

TELME S.p.A

Via S. Pertini, 10

26845 Codogno (Lodi) Italia

Tel. 0377 466660 - Fax 0377 466690

telme@telme.it - www.telme.it
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